
 
 
RECETA 

BACALAO “DORAO” 
 
INGREDIENTES 
 
500 g bacalao desalado 

Patatas paja fritas 

3 cebollas grandes  

6 huevos        

Aceite 

Nata  

 
MODO DE HACERLO 
 
Cortar las cebollas en juliana y estofar lentamente en aceite. Incorporar el bacalao 

escurrido y dejar que se haga unos minutos.                                   

Batir los huevos con un poco de nata y añadir al bacalao. Antes de que se cuajen del todo 

incorporar las patatas y mezclar muy bien. Retirar del fuego. 

Servir caliente. 

 

 


