ESCUELA DE COCINA

TELVA

CHUPITOS DE PIQUILLO CON LASCAS DE
PARMESANO

INGREDIENTES

2 latas grandes de piquillos

1 tarrina mediana de queso cremoso
1litro de caldo de ave

Sal, pimienta

Media cuna de parmesano

www.escueladecocinatelva.com



ESCUELA DE COCINA

CHUPITOS DE PIQUILLO CON LASCAS DE PARMESANO TE L LA

MODO DE HACERLO

Triturar los pimientos escurridos con el queso y el caldo. Salpimentar y dar un hervor.
Partir el queso en lascas.
Llenar 6 vasitos o tazas con la crema, y decorar con el parmesano.
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