ESCUELA DE COCINA

TELVA

SOPA DE CHOCOLATE BLANCO Y FRUTOS ROJOS

INGREDIENTES

500 g frambuesas congeladas
200 g arandanos congelados
200 g moras congeladas

200 g nata

300 g chocolate blanco

150 g limoncello

MODO DE HACERLO

Calentar a fuego suave la nata.

Anadir el chocolate blanco y el licor y remover suavemente hasta que esté todo fundido y
caliente.

Disponer los frutos rojos sobre una fuente amplia de manera que no se apelmacen. Verter
la salsa de chocolate caliente de manera que cubra toda la fruta, y servir de inmediato.



